
JAS規格 Y最高 Y最低 Y平均 JAS規格 R最高 R最低 R平均

〃

〃

〃

〃

黄20以下

〃

赤2.0以下

黄35以下 赤3.5以下

黄35以下 赤3.5以下

特有の色

〃

３．JASの品質状況

品 名 種 類 名 年次

〃

特有の色

特有の色
精製ｻﾌﾗﾜｰ油
ﾊ ｲ ｵ ﾚ ｲ ｯ ｸ ）

ｻﾌﾗﾜｰｻﾗﾀﾞ油
ﾊ ｲ ﾘ ﾉ ｰ ﾙ ）

３－１　最近２ヶ年間の品質値

食用サフラワー油

食 用 ぶ ど う 油 精製ぶど う油

件数

黄20以下

〃

色(ﾛﾋﾞﾎﾞﾝﾄﾞ法133.4mmｾﾙＹ・R）

特有の色

食 用 大 豆 油

特有の色

赤2.0以下

食用とうもろこし油

精製とうもろこし油

食用ひ まわ り油

精製ひまわり油
ﾊ ｲ ﾘ ﾉ ｰ ﾙ ）

とうもろこしｻﾗﾀﾞ油

ｻﾌﾗﾜｰｻﾗﾀﾞ油
混 合 品 ）

精 製 大 豆 油

大豆 ｻ ﾗ ﾀ ﾞ 油

ｻﾌﾗﾜｰｻﾗﾀﾞ油
ﾊ ｲ ｵ ﾚ ｲ ｯ ｸ ）

精製ひまわり油
混 合 品 ）

ひまわりｻﾗﾀﾞ油
ﾊ ｲ ｵ ﾚ ｲ ｯ ｸ

ひまわりｻﾗﾀﾞ油
混 合 品 ）

特有の色 特有の色

〃

〃

黄25以下 赤2.5以下

特有の色

〃

〃

特有の色

食 用 綿 実 油

綿実 ｻ ﾗ ﾀ ﾞ 油

綿 実 油

精 製 綿 実 油

特有の色
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JAS規格 最高 最低 平均 JAS規格 最高 最低 平均 JAS規格 最高 最低 平均

0.20以下

〃 〃

〃

〃

〃

0.20以下 1.0以下

1.5以下〃

〃〃

〃

〃 〃

〃

不けん化物(%)酸    価 水分及びきょう雑物(%)

〃

0.15以下

〃

0.15以下

〃

0.20以下

〃

〃

0.10以下

〃

〃

〃

1.5以下

1.0以下

〃

0.15以下

〃

0.20以下 〃 2.0以下

0.15以下 〃 〃

0.15以下 〃 〃

0.50以下 0.20以下 1.5以下

0.20以下 0.10以下 〃

－ 12 －



JAS規格 Y最高 Y最低 Y平均 JAS規格 R最高 R最低 R平均

〃

特有の色

〃

良好

赤3.5以下

特有の色

〃

赤2.0以下

特有の色

赤4.0以下

色(ﾛﾋﾞﾎﾞﾝﾄﾞ法133.4mmｾﾙＹ・R）

特有の色

赤3.5以下

特有の色

特有の色

黄35以下

黄20以下

特有の色

黄25以下

〃

特有の色

〃

〃

〃

食 用 な た ね 油

なたねｻﾗﾀ ﾞ油

こ め ｻ ﾗ ﾀ ﾞ 油

食 用 落 花 生 油 精製落花生油

食 用 こ め 油

な た ね 油

ご ま ｻ ﾗ ﾀ ﾞ 油

品 名 種 類 名 年次 件数

食 用 ご ま 油 精 製 ご ま 油

ご ま 油

香 味 食 用 油

食 用 や し 油 精 製 や し 油

調 合 油

精 製 調 合 油食 用 調 合 油

調合 ｻ ﾗ ﾀ ﾞ 油

香 味 食 用 油

精製なたね油

食 用 ﾊ ﾟ ｰ ﾑ 油

食用ﾊ ﾟ ｰ ﾑ ｵ ﾚ ｲ ﾝ

食 用 ﾊ ﾟ ｰ ﾑ 核 油

精 製 こ め 油

精製 ﾊ ﾟ ｰ ﾑ 油

食用ﾊﾟｰﾑｵﾚｲﾝ

精製ﾊﾟｰﾑ核油

黄35以下

良好

〃

特有の色

〃

〃

特有の色
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JAS規格 最高 最低 平均 JAS規格 最高 最低 平均 JAS規格 最高 最低 平均

酸        価

0.25以下

0.10以下

2.5以下

2.0以下

〃

0.20以下

2.0以下

4.0以下

0.20以下

0.15以下 〃

0.20以下

0.10以下

不けん化物(%)水分及びきょう雑物(%)

〃

1.5以下

〃

2.0以下

4.5以下

0.15以下

3.5以下〃

0.20以下

0.15以下

〃

〃

〃

1.0以下

1.5以下
（注4）

1.5以下
（注3）

〃

5.0以下0.20以下

〃〃 〃

〃 〃

〃

0.20以下

〃

〃

〃

0.50以下
（注１）

0.10以下

〃

〃

0.15以下
（注2）

0.20以下

〃

0.20以下

〃
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JAS規格 最高 最低 平均

食 用 や し 油 精 製 や し 油

5.0以下

品 名 種 類 名 年次 件数

食 用 ﾊ ﾟ ｰ ﾑ 核 油 精製ﾊﾟｰﾑ核油

食用ﾊ ﾟ ｰ ﾑ ｵ ﾚ ｲ ﾝ 食用ﾊﾟｰﾑｵﾚｲﾝ

過酸化物価(meq/kg)

－ 15 －

JAS規格 最高 最低 平均 サンプル総件数 平成29年 件

平成30年 件

対前年比 ％
24以下

24～30

（注4）こめ油の調合3.0以下

(注1)ごま油の調合2.0以下

(注2)オリーブ油の調合0.40以下

(注3)ごま油の調合2.0以下、こめ油の調合3.0以下、

上昇融点(℃)

20～28

       ごま油及びこめ油の調合3.5以下
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